
【健康診断の結果渡し】 

内科検診，眼科検診で異常があった場合， 

及び，視力検査で視力 B以下（1.0未満）の場合に

封筒（保健室連絡袋か無地茶封筒）に入れて 

お渡しします。 
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★食 中 毒
しょくちゅうどく

とは？ 

  食中毒
しょくちゅうどく
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